Manipulacion en crudo y
conservacion de alimentos

Formacion online = 125 horas de duracion
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Objetivo
principal del curso

Conocer los procedimientos de conservacion, mantenimiento y descongelacion
de productos alimenticos, cuales de estos son perecederos y su tipologia segun
procedencia y uso.
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.Qué aprenderas
Sen nosotros’?
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n MODULO 1. CONSERVACION DE ALIMENTOS
1. APLICACION DE METODOS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS
1.1 Métodos de conservacion
1.1.1 Refrigeracion
1.1.2 Congelacion
1.1.3 Deshidratacion
1.1.4 Encurtido
1.1.5 Salazon
1.1.6 Adobo
1.1.7 Pasteurizacion
1.1.8 Marinada
1.1.9 Escabeche
1.1.10 Esterilizacion
1.1.11 Ahumado
1.1.12 Nuevas tecnologias
2.1. Estudio general de las materias primas
2.1.1. Géneros perecederos: los huevos

2.1.2. Géneros no perecederos

n MODULO 2. PREELABORACION DE ALIMENTOS
1. GESTION DE LA PREELABORACION DE ALIMENTOS
1.1 Preelaboracion y tratamiento de las verduras

1.7.71 Clasificacion de las verduras
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Temario Lo

1.1.2 Presentacion en el mercado
1.2 Aves de corral

1.2.1 Clasificacion

1.2.2 Calidad. Preelaboracion aviar

1.2.3 Piezas con denominacion propia
1.3. Ganado lanar

1.3.1 Clasificacion

1.3.2 Calidad de las razas espafiolas

1.3.3 Fraccionado y categorias. Piezas con denominacion propia
1.4 Ganado vacuno

1.4.1 Calidad

1.4.2 Clasificacion por categorias

1.4.3 Despiece vacuno. Piezas con denominacion propia. Vacuno mayor
1.5 Cerdo

1.5.1 Clasificacion de calidad

1.5.2 Clasificacion comercial
1.6 Pescados

1.6.1 Cria

1.6.2 Clasificacion

1.6.3 Calidad

1.6.4 Preelaboraciones

1.6.5 Cortes de los pescados




METODOLOGIA
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100% ONLINE. FLEXIBILIDAD

Nuestra metodologia online esta pensada para que tu, como alumno, adquieras un nivel de conocimiento
adecuado a tu ocupacion profesional. Te ofrecemos un nivel alto de interactividad que sirve de refuerzo al
aprendizaje y a la asimilacion de la informacion.

Una vez confirmado el pago, formalizaremos tu matricula en el curso y, el dia del inicio (miércoles o
viernes), recibirds un correo electrénico con tus claves de acceso al Campus Virtual.

Ademas, el ritmo y el itinerario didactico del curso estan disefiados para ser conciliados con tus
responsabilidades personales y laborales. {Tu organizas tu tiempo!

¢Qué te vas a encontrar?

Una vez dentro del Campus, podras descargar y estudiar el material didactico, ver videotutoriales
explicativos, participar en foros de debate, plantear tus dudas a tu tutor personal, leer documentacion
complementaria, realizar las actividades o interactuar con otros alumnos.

Facil de utilizar: no se necesitan conocimientos especificos de informatica para realizar el
curso. Nuestra plataforma online te guiara paso a paso en todo el proceso de formacion.

Tutor personal: resuelve todas tus dudas en directo en horario de tutorias o consulta con tu
tutor personal a través de email.

Desde cualquier dispositivo: sin desplazamientos. Estés donde estés, con tus claves de
acceso podras hacer el curso desde cualquier ordenador.

Videos y herramientas multimedia: foros, chats, casos practicos y multiples videos que haran
que tu aprendizaje sea mucho mas ameno.

Disponible las 24 horas: se puede acceder al curso en cualquier momento del dia.

Contenido descargable: el contenido del curso y todo el material complementario esta
disponible para su descarga.

Soporte técnico: Contaras con el apoyo de un equipo de soporte informatico para cualquier
necesidad que te pueda surgir.

Tutorias telefonicas: podras contactar con tu tutor telefénicamente.
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